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Carmenere 2021
Vifedo Caliterra, Valle de Colchagua

ORIGEN

Suelo:

De origen coluvial y granitico
con alteracién rocoso férrico e
incrustaciones de esquistos
sedimentarios arcillosos.

Cuartel:
Pataguas.

Exposicion:
Nororiente en ladera de
orientacién sur.

ANALISIS

Alcohol:12,5%

pH:3,37

Acidez Total: 6,78 g/L
Azicar Residual: 1,98 g/L

NoTA DE CATA

VINIFICACION

Fermentacién:
100% en barricas usadas.

Tipos de Levaduras:
Levaduras nativas.

Temperaturas de
Fermentacion:
24° - 26° Celsius.

Tiempo de Fermentacién:
22 dias.

Fermentacién Malolactica:
100%.

GUARDA ¢ ENVASADO

Guarda:
18 meses en barricas
francesas, 16% nuevas.

Fecha de Envasado:
Noviembre 2022.

Potencial de Guarda:
Ideal consumir desde fines del
2022 hasta fines del 2033.

Pétreo Carmenere 2021 tiene un bello color rojo parpura con una nariz compleja y elegante.

Todo proveniente del especial terroir en ladera pedregosa donde se encuentran estas parras.

En nariz es austero y mineral con aromas a silex y moras acompanados de cdscara de pomelo,

hojas de laurel y estragén con suaves toques a arindanos y violetas. En boca es jugoso, suave y

vivo, lleno de frutosidad y elegancia con la textura tnica de sus taninos que lo convierten en

un vino complejo.

www.caliterra.cl



