Tributo Sauvignon Blanc 2023

ORIGEN

Vifiedo: Vifiedo Santo Toma4s, Valle de
Casablanca.

Suelo: Granitico lavado con arcillay
cuarzo.

Cuartel: Parcelas 7y 9.
Exposicion: Norponiente.
ANALISIS

Alcohol: 13,5%

pH:3.2

Acidez total: 6,65 g/L en 4cido tartarico.

Azicar Residual: 2 g/L

VINIFICACION

Fermentacién: en acero inoxidable.

Tipo de Levadura: levaduras secas
seleccionadas.

Temperatura de Fermentacion: 12° - 20°
Celsius.

Tiempo de Fermentacién: 10 a 15 dias.

Fermentacién Malolactica: 0%

ENVEJECIMIENTO & ENVASADO

Guarda en Barrica: n/a

Fecha de Embotellado: Agosto 2023

Potencial de Guarda: Ideal consumir

desde fines del 2023 hasta fines del 2028.

NOTA DE CATA

Tributo Sauvignon Blanc tiene un brillante y traslucido color amarillo palido con ribetes
verdosos. Este vino muestra se muestra elegante y complejo en nariz. Muy floral y afrutado en
un inicio, aromas a pomelo, mango, azahar sobresalen, para luego dar lugar a notas minerales
como silex y salinas tipicas de estos vinos cercanos al Océano Pacifico. En boca es equilibrado y
voluptuoso con texturas vibrantes, acidez equilibrada y con notas minerales. De buena

persistencia en boca, su gran frescor y vivacidad hacen de este un vino complejo pero ideal para
acompanar el dia a dia.
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