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Reserva Shiraz 2022

ORIGEN

Vifiedo: Vifiedo Caliterra

Suelo:

Coluvial de perfil arcilloso.

Cuartel: Los sauces.

Exposicién: Nororiente.
ANALISIS

Alcohol: 14%

pH:3.60

Acidez total: 5,31 g/L acido tartarico

Aztcar Residual: 2,41 g/L

NOTA DE CATA

VINIFICACION
Fermentacién: 100% acero inoxidable.
Tipo de Levadura: 100% levaduras seleccionadas.

Temperatura de Fermentacién: 24-26° C.

Tiempo de Fermentacidn: 20 - 28 dias.

Fermentacién Malolactica: 100%

ENVEJECIMIENTO & ENVASADO

Guarda: 6 meses de guarda en barricas usadas de
roble francés.

Potencial de Guarda: Ideal consumir hasta fines
del 2028.

Reserva Shiraz presenta un color rojo rubi con ribetes violdceos. De intensa expresion en nariz, se
va abriendo y expresando con notas a afrutadas como moras, granada y ardndanos
acompafadas por aromas florales que nos recuerdan la lavanda y violeta. En boca es fresco y muy
jugoso, sus taninos suaves y redondos, aportando volumen y sedosidad. Un vino que refleja la

gran calidad y potencial de los Syrah chilenos.

www.caliterra.com | @caliterrawines





