
PÉTREO MALBEC 2022 

ORIGEN

VIÑEDO: Viñedo Caliterra.

SUELO: Suelo de origen coluvial y 
granítico con alteración rocoso 
férrico e incrustaciones de schistes 
sedimentarios-arcillosos.

CUARTEL: Maitenes.

EXPOSICIÓN: Nor-Oriente en ladera 
orientación Sur.

ANÁLISIS

ALCOHOL: 13%

PH: 3.45

ACIDEZ TOTAL: 6,36 g/L ácido 
tartárico.

AZÚCAR RESIDUAL: 1,96 g/L

VINIFICACIÓN

FERMENTACIÓN: 100% en cubas de 
acero inoxidable.

TIPO DE LEVADURA: 100% levaduras 
nativas.

Tº FERMENTACIÓN: 20-26° Celsius.

TIEMPO FERMENTACIÓN: 15 a 20 días.

FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA (%): 
100%

ENVEJECIMIENTO & ENVASADO

GUARDA EN BARRICA: 18 meses de 
guarda, 20% en tinajas de arcilla y 
80% en barrica francesa de tercer o 
más usos.

POTENCIAL DE GUARDA: 10 años, 
almacenado en óptimas 
condiciones.

NOTA DE CATA

De vivo e intenso color rojo rubí, nuevamente este especial Malbec,
proveniente de un terroir único, muestra su fuerte conexión con las piedras y
esquistos de su increíble suelo de origen. Complejo y austero en nariz, se
presenta mineral, con notas a sílex al primer acercamiento. Lentamente se va
abriendo a un perfil floral y frutal, con notas de flor de violeta y acacia, junto a
frambuesa y cassis, para dar lugar, finalmente, a notas de tierra húmeda y
pimienta negra. En boca es vibrante y mineral, con una energía muy especial y
una vivacidad a toda prueba. Es un vino muy jugoso, lleno de frutosidad y
floralidad, de estructura media y profunda, con una textura única de sus
taninos, que hacen de este un vino único, lleno de personalidad y sentido del
origen. Colchagüino, de montaña y con toda la fuerza del sol que nos ilumina,
se presenta fresco y elegante a la vez. La guarda en tinajas se deja saborear en
la limpidez y precisión de este gran Malbec.


